EMATER-DF GOVERNO DO DISTRITO FEDERAL
- EMPRESA DE ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAO RURAL DO DISTRITO FEDERAL
GERENCIA DE NORMATIZAGAO E RECURSOS HUMANOS

EDITAL N2 1 - EMATER, DE 19 DE SETEMBRO DE 2023

Extensionista Rural

(Nivel Médio - NM)

201 —

Domingo, 10/3/2024

Ag r'Oi ndl:lStl'ia (Turno Vespertino)

INSTRUCOES

e Voce recebeu do fiscal:
O 1 (um) caderno contendo a prova objetiva e a redagdo. A prova objetiva é_eompostadpor 50 (cinquenta) questes de
multipla escolha, com 5 (cinco) alternativas de resposta cada uma e apenas 1 (uma) alternativa correta;
O 1 (uma) folha de respostas personalizada da prova objetiva; e
O 1 (uma) folha de texto definitivo da redacio.

e Quando autorizado pelo fiscal do IADES, no momento da identificacdo, escreva no espaco apropriado da folha de respostas da
prova objetiva, com a sua caligrafia usual, a seguinte frase:

Em meio ao caos, respire fundo.

e Verifique se estdo corretas a numeracdo das questdes e a paginacad do caderno de prova, bem como a codificagdo da folha de
respostas da prova objetiva e da folha de texto definitive da redagao.

e Voce dispoe de 4 (quatro) horas e 30 (trinta) minutos para fazet,a prova objetiva e a redagdo e deve controlar o tempo, pois nio
havera prorrogacio desse prazo. Esse tempo inclui a mareacdo da folha de respostas da prova objetiva e o preenchimento da
folha de texto definitivo da redac¢io.

e Somente 1 (uma) hora apés o inicio da prowa, vocé poderd entregar sua folha de respostas da prova objetiva, a folha de texto
definitivo da redago, o caderno de prova ¢ retirag=se da sala.

e Apds o término da prova, entregue ao\fiscal do TADES a folha de respostas da prova objetiva, devidamente assinada, e a folha
de texto definitivo da redacio.

e Deixe sobre a carteira apenas o déeumento\de identidade e a caneta esferografica de tinta preta, fabricada com material transparente.
e Nio é permitida a utilizacaerde,nenhummaparelho eletrénico ou de comunicagio.

e Nio ¢ permitida a consulta a livres, diciondrios, apontamentos e (ou) apostilas.

e Vocé somente podera sair e retornar a sala de aplicagiao da prova na companhia de um fiscal do IADES.

e Nio serd permitida@utilizacio délapis em nenhum momento da prova.

INSTRUCOES PARA A PROVA OBJETIVA E PARA A REDACAO

e Verifique se'0s seusidados estdo corretos na folha de respostas da prova objetiva e na folha de texto definitivo da redag¢io. Caso
hajaalgum dado incorreto, comunique ao fiscal.

e Leia atentamente cada questdo e assinale, na folha de respostas da prova objetiva, uma tnica alternativa.

e A folha de'tespostas da prova objetiva e a folha de texto definitivo da redagdo ndo podem ser dobradas, amassadas, rasuradas
ou manchadas e nem podem conter nenhum registro fora dos locais destinados as respostas.

e O candidato devera transcrever, com caneta esferografica de tinta preta, as respostas da prova objetiva para a folha de respostas
e o texto definitivo da redagdo para a folha de texto definitivo.

e A maneira correta de assinalar a alternativa na folha de respostas da prova objetiva é cobrir, fortemente, com caneta
esferografica de tinta preta, o espaco a ela correspondente.

e Marque as respostas assim:

.
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PROVA OBJETIVA

SIGLAS UTILIZADAS NA PROVA

Emater-DF: Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do
Distrito Federal

CONHECIMENTOS BASICOS
Questoes de 1 a 20

LINGUA PORTUGUESA E REDACAO OFICIAL
Questoesde 1 a 8

QUESTAO 1

(2/12/2023) Aproximadamente 100 jovens rurais de
Tabatinga, dos assentamentos 10 de Junho e Dandara, ambos
do Gama, e do Instituto Federal de Brasilia (IFB)
participaram neste sabado do encerramento das atividades do
Programa de Empreendedorismo e Sucessdo Rural Filhos
deste Solo, da Emater-DF. Os alunos se beneficiaram das
atividades promovidas pelo programa neste ano de 2023. Na
programacgdo de encerramento, os jovens participaram de
oficinas realizadas na VIII FestFlor Brasil 2023, uma de
Jardins em Vasos e outra sobre Cultivo em Horta.

Disponivel em: <https://www.emater.df.gov.br/>. Acesso em: 4 dez. 2023.

Assinale a alternativa que apresenta a justificativa para o
emprego de virgulas no terceiro periodo do texto.

(A)
(B)

A primeira ¢ a segunda virgulas sdo estilisticas, assim
o emprego de ambas ¢ facultativo.

A primeira virgula ocorre porque o deslocamento
apresentado ¢ necessario para que o texto ndo fique
ambiguo; ja a segunda ¢ estilistica.

A primeira virgula ocorre porque, nessa estrutura, nao
ha outra possibilidade de deslocamento de expressao
adverbial. A segunda virgula ocorre paratdar destaque
a informagdo mais importante do texto.

A primeira virgula ocorre porque' houve um
deslocamento de oracdo adverbial \para‘e inicio da
frase. A segunda virgula apfesenta informagao bastante
relevante para o evento.

A primeira virgula ocomre porque houve um
deslocamento de expressdo adverbial para o inicio da
frase. A segunda virgula ocorre para apresentar uma
explicagdo.

©

(D)

(E)

QUESTAO 2

(5412/2023) O 8° Encontro Distrital de Mulheres
Rurais, promovido pela Emater-DF, arrecadou mais de 3 mil
quilos de alimentos que estdo sendo doados a instituicdes e
comunidades que abrigam pessoas em situacdo de
vulnerabilidade alimentar. O recolhimento foi feito durante
gincana entre produtoras, empreendedoras e trabalhadoras
rurais que participaram do evento. De acordo com a
assessora da dire¢do da Emater-DF e uma das organizadoras
do encontro, o resultado foi bastante satisfatorio. “A gincana
reforgou nas mulheres o sentimento de integragdo e
coletividade, além de valorizar a cooperacdo com pessoas
mais vulneraveis”, ressaltou.

Disponivel em: <https://www.emater.df.gov.br/>. Acesso em: 5 dez. 2023.

Assinale a alternativa em que o termo sublinhado exerce a mesma
func@o sintatica que a palavra “que” em “O recolhimento foi feito
durante gincana entre produtoras, empreendedoras e trabalhadoras
rurais que participaram do evento.”

(A) “arrecadou mais de 3 mil quilos de alimentos que estdo
sendo doados a institui¢des e comunidades”

(B) “O recolhimento foi feito durante gincana entre
produtoras, empreendedoras e trabalhadoras rurais”

(C) “‘A gincana reforgou nas mulheres o sentimento de
integracao e coletividade’”

(D) “o resultado foi bastante satisfatorio”

(E) “‘A gincana reforcou nas mulheres o sentimento de
integracgdo e coletividade’”

QUESTAO 3

A agroindustria tem participacdo de 5,9% no produto
interno bruto (PIB) do Brasil e ¢ responsavel pelo
beneficiamento, pela transformagdo e pelo processamento de
matérias-primas vindas da agropecuaria, o que ajuda a
integrar o meio rural com a economia de mercado. O
aperfeigoamento da tecnologia tem contribuido para a melhor
qualidade de produtos provenientes da agroindustria, sendo
crucial essa associagdo. Assim, os impactos sdo variados,
desde o aumento do conteudo nutricional de determinadas
culturas por meio da biotecnologia até o desenvolvimento de
miniusinas que permitem a obten¢do de produtos cada vez
melhores. Grande parte das riquezas brasileiras vém desse
setor; o Pais ¢ um dos maiores produtores mundiais de carne,
por exemplo, além de ter importante representatividade no
ramo de biocombustiveis oriundos da cana-de-agucar.

Disponivel em: <https://terramagna.com.br/>.
Acesso em: 5 dez. 2023, com adaptagdes.

De acordo com as ideias do texto acerca da agroindustria no
Brasil, assinale a alternativa correta.

(A)
(B)

A industria de transformagdo, constru¢do civil e
producio de energia sdo essenciais nos 5,9% do Brasil.
As riquezas brasileiras vém da obtengdo de produtos
cada vez melhores em decorréncia do avango da
biotecnologia nacional.

A tecnologia tem contribuido para a melhor qualidade
dos combustiveis nacionais e do cultivo da
cana-de-agucar para exportagao.

A associag@o entre tecnologia e qualidade de produtos
na agroindustria ¢ fundamental para a economia
brasileira.

A alta qualidade do processamento de matérias-primas
vindas da agropecudria contribui para a seguranga
alimentar dos sul-americanos.

©

(D)

(E)

Area livre
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QUESTAO 4

Quando se fala a respeito do setor agropecuario, €
comum logo associa-lo a grandes areas de plantio ou criacio
de gado. No entanto, os tipos de agroindustria e suas frentes
de atuacdo sdo bastante variados e ha diferentes processos
que, aparentemente, sdo isolados, mas estdo relacionados ao
agro, como a industria frigorifica, de laticinios, de ragdo
animal, de extracdo vegetal, de maquinas e equipamentos
para agricultura e de extracdo vegetal, por exemplo.

Disponivel em: <https://terramagna.com.br/>. Acesso em: 5 dez. 2023.

. N . ncia textual,
Considerando a correcdo gramatical € a coeréncia textual, a
forma verbal “ha” poderia ser substituida por

(A) existem.
(B) existiam.
(C) existe.
(D) ocorre.
(E) acontece.

QUESTAO 5

Art. 56. A Presidéncia, considerando as necessidades
de adequacgdo organizacional e modernizagdo, podera propor
ao Conselho de Administracdo a alteragdo deste Regimento
Interno a qualquer tempo.

Paragrafo tinico. Sera construido grupo de trabalho
para avaliar a necessidade de atualizagdo ou revisdo do
Regimento Interno a cada periodo de 2 (dois) anos a contar
de sua publicagdo.

Disponivel em: <https://emater.df.gov.br/>. Acesso em: 5 dez. 2023.

Em conformidade com o art. 56 do Regimento Interno da
Emater, assinale a alternativa correta.

(A) A Presidéncia propde, em qualquer, momento do ano,
alteragdes nas equipes e nos instrumentos'de trabalho,
de acordo com critérios aleatdtios.

(B) As necessidades degsmodernizagdio e adequagdo
organizacional sdo £ritérios televantes para alteragdo
do referido regimento.

(C) Depois da publicagao do regimento, grupos de trabalho
avaliam a possibilidade deratualiza-lo anualmente.

(D) O paragrafo unico.contradiz o art. 56 ao corroborar a
importancia hde revisio do Regimento Interno de
tempos em tempos.

(E) A Presidéncia ‘da Republica, juntamente com o
Conselho de Administragdo, altera o Regimento
Internoia qualquer momento.

Area livre
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QUESTAO 6

Na implementag@o de politicas publicas de compras
institucionais na area de comercializagdo da agricultura
familiar, foram promovidas atividades para melhorar a
agregacao de valor e a competitividade no mercado privado e
publico. A dindmica de precos dos principais alimentos
produzidos no Distrito Federal (DF) foi acompanhada e
divulgada, focando em técnicas de classificacdo e
padronizagdo de produtos e formagdo de precos, de forma a
auxiliar os agricultores na comercializagdo e inclusdo mais
sustentaveis nos canais de comercializagdo disponiveis. As
compras institucionais sdo ferramentas poderosas do Estado
para educar o produtor nos processos de comeicializacao,
além de ampliar os canais de comercializaca@o da agricultura
familiar. Essas ferramentas tambémmcontribuem para a
seguranga alimentar e nutricional dos equipamentos publicos
e da rede socioassistencial, promovendo a renda das familias
e estimulando o desenvolyimento loeal.

Disponivel em: <https://www.cl.df.gov.br/>.
Acesso em: 4 jan. 2024, com adaptagdes.

Com relagdo a tipologia textual, assinale a alternativa correta.

(A) Ha opredominiorde linguagem instrucional, a qual se
justifica“porque a intengdo do texto ¢ valorizar a
historia da Emater no DF.

B) O, textod¢ narrativo e conta como a Emater se
desenyolveu nos ultimos anos no DF, contribuindo,
sobretudo, para a seguranca alimentar e nutricional de
grupos mais vulneraveis socialmente.

(€) O texto ¢ dissertativo ¢ utiliza-se de linguagem técnica
porque ¢é cientifico, apresentando, entdo, exemplos
comprovados pela midia, os quais atribuem mais
veracidade a opinido do autor.

(D) O texto sintetiza, por meio da apresentacdo de
informagoes, a relevancia das politicas publicas em
prol da agricultura familiar e de seus beneficios no DF.

(E) O texto é expositivo e apresenta dados em linguagem
conotativa acerca da formagdo de agricultores
interessados no desenvolvimento local.

| Area livre
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QUESTAO 7

Ocorre no Distrito Federal (DF) a produgdo em
pequena escala, tanto nas atividades agricolas (orgénicos,
plantas ornamentais, animais exoticos), quanto nas nao
agricolas (artesanato e agroindustria) praticadas por
agricultores que tém dificuldades de comercializagdo. Uma
das alternativas para esse publico ¢ a organizacdo em grupos
e a comercializacdo em feiras, espacos em eventos e pontos
de comercializagdo cedidos por terceiros. A Emater-DF
estimula esse trabalho solidario e oportuniza alguns espagos
as praticas de comercializagdo, principalmente para os
produtos das atividades ndo agricolas, como o artesanato ¢ a
agroindustria.

Disponivel em: <https://www.cl.df.gov.br/>.
Acesso em: 4 jan. 2024, com adaptagdes.

No que se refere ao acento grave indicativo de crase no texto,
0 emprego

(A) decorre da regéncia do verbo “oportunizar” e do artigo
que antecede o substantivo feminino “praticas” nao
definido.

(B) seria facultativo se, em vez do artigo definido antes da
palavra “praticas”, houvesse pronome demonstrativo.

(C) ¢ facultativo na construgao “oportuniza alguns espagos
as suas praticas de comercializagdo”.

(D) seria obrigatdrio antes de pronomes indefinidos, como,
por exemplo, em “oportuniza alguns espagos a
algumas praticas de comercializagdo”.

(E) seria facultativo em caso de um artigo indefinido ser
inserido antes de “praticas de comercializa¢do”.

QUESTAO 8

REALIDADE ETNICA, SOCIAL, HISTORICA,
GEOGRAFICA, CULTURAL, POLITICA, ECONOMICA
E DE DIREITOS HUMANOS DO DF E DA RIDE
Questoes de 9 a 13

A Emater-DF, em toda sua area de agdo, desenvolve
acdes que integram a educacdo, a cultura e o lazér. Na area
rural do Distrito Federal, existe uma diversidade de culturas,
que s@o manifestadas por meiogde atividades em diversos
nucleos e comunidades rurais. Por outre,lado, a area rural é
carente de lazer, que ¢ considerade um fator indispensavel
para se pensar em qualidade de vidaie bem-estar humano. As
acdes mais comuns que'sdo levadas as comunidades sdo
eventos com temas<edueativos, emacdes culturais e de lazer,
principalmente em comunidades mais carentes.

Disponivel em: <https://www.cl.df.gov.br/documents/>.
Acesso em: 4 jan. 2024.

Acerca dortrecho “A Emater-DF, em toda sua area de agao,
desenvolve ‘agdes que integram a educacgdo, a cultura e o
lazer.”, observa-se que o periodo ¢

(A) simples e a oracdo, absoluta, uma vez que a ideia se
encerra em uma Unica frase.

(B) composto por subordinagdo, sendo a primeira oragao
principal e a segunda, substantiva objetiva direta.

(C) composto por coordenacdo, sendo a primeira oracdo
coordenada assindética e a segunda, sindética aditiva.

(D) composto por subordinacdo, sendo a primeira oragao
principal e a segunda, adjetiva restritiva.

(E) composto por coordenagdo, sendo a primeira oragdo

coordenada assindética e a segunda, explicativa.

QUESTAO 9

De acordo com o II Plano Distrital de Politicas Publicas para
Mulheres (2020-2023), assinale a alternativa que indica uma
das metas do plano para promover a satide integral, sexual e
reprodutiva das mulheres.

(A) Aumentar o numero de partos assistidos por parteiras
locais no ambito da satde suplementar.

(B) Ampliar o nimero de mulheres que realizam cxame de
ecografia computadorizada.

(C) Introduzir uma politica descotas fixando um niimero de
mulheres assistidas pela satide prisional.

(D) Reduzir a incidéncia de gravidez na infancia, entre as
faixas etarias de 10'a 17vanos de idade.

(E) Implantar o Centro Especializado de Saude da Mulher

(Cesmu) nas'regioes de saude do Distrito Federal.

QUESTAO" 10

Em, conformidade com o II Plano Distrital de Politicas
Publicas para Mulheres (2020-2023), assinale a alternativa
que, corresponde a um dos objetivos especificos do plano
para promover a participacdo das mulheres na vida cultural e
no exercicio do esporte, do lazer, da comunicagdo e da midia.
(A) Promover o acesso de mulheres & produgdo artistica e
cultural e realizar a divulgagdo, incentivando a
valorizagdo ¢ a difusdo dos trabalhos produzidos pelas
mulheres.

Aumentar o nimero de vagas em eventos sociais e
religiosos para as mulheres do Distrito Federal.
Reforgar os estere6tipos femininos em campanhas
publicitarias, por meio de debates e espacos de
discussao.

Ampliar a participagdo das mulheres nas modalidades
esportivas especificas para sua condigdo, a fim de
fomentar a valorizag¢ao feminina.

Incentivar o protagonismo feminista, ampliando as
formas de insercdo e de acesso aos meios de
comunicagdo e a midia.

(B)
©

(D)

(E)

QUESTAO 11

No fim de 2022, a Camara Legislativa do Distrito Federal
(DF) aprovou a criagdo de duas novas regides administrativas
(RAs). Assinale a alternativa que corresponde a uma dessas
duas RAs do DF.

(A) Aguas Claras
(B) Agua Quente
(C) Arniqueira
(D) Varjao

(E) Fercal
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QUESTAO 12

A area metropolitana de Brasilia (AMB) foi definida
pela Companhia de Planejamento do Distrito Federal
(Codeplan) na Nota Técnica n® 01/2014. A AMB ¢ formada
pelo Distrito Federal e sua periferia metropolitana,
constituida por 12 municipios circunvizinhos — também
integrantes da Regido Integrada de Desenvolvimento do
Distrito Federal e Entorno (Ride-DF) — que possuem fluxos e
relagdes de natureza metropolitana com o Distrito Federal.

CODEPLAN, Atlas do DF.
Disponivel em: <https://www.codeplan.df.gov.br/>.
Acesso em: 19 jan. 2024, com adaptagdes.

Assinale a alternativa que apresenta dois dos municipios que
fazem parte da AMB.

(A) Unaie Formosa

(B) Buritis e Planaltina

(C) Cabeceira Grande e Cavalcante
(D) Cristalina e Luziania

(E) Alexania e Anapolis

QUESTAO 13

Acerca da producdo pecuaria bovina nas localidades do
Distrito Federal, assinale a alternativa que apresenta,
respectivamente, as localidades com a maior produgdo de
carne e a maior producéo de leite.

(A) Séao Sebastido e Sobradinho
(B) Brazlandia e Ceilandia
(C) PAD-DF e Planaltina
(D) Jardim e Gama
(E) Taquara e Vargem Bonita
SISTEMA ELETRONICO DE INFORMACOES — SEI

Questoes de 14 a 17

QUESTAO 14

De acordo com o Manual do Usuario do Sistema Eletronico
de Informagdes (SEL), em relacdo & visdo geral do sistema,
assinale a alternativa corteta.

(A) Pode ser acessado apenas pelo navegador Firefox.

(B) Ainda ndo pode ser acessado por meio de
smartphones.

(C) Adota© sigilo como regra.

(D) E umsistema intuitivo, com boa navegabilidade e
usabilidade.

(E) Busca a padronizagdo dos procedimentos por ser uma

solucgdo inflexivel.

—
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QUESTAO 15

O Sistema Eletronico de Informagdes (SEI) possui, no topo
da sua pagina, uma barra de ferramentas composta por varios
itens. Segundo o Manual do Usudrio do SEI, assinale a
alternativa que apresenta corretamente a descri¢do do item
“Configuracgdes do Sistema”.

(A) Permite ao usuario alterar o esquema de cores.

(B) Identifica o usuario que esta logado.

(C) Permite ao usuario voltar a pagina inicial.

(D) Permite ocultar ou mostrar o menu principal.

(E) Informa ao usuario em qual unidade ele estd logado.

QUESTAO 16

Com base no Manual do Usuarie do Sistema Eletronico de
Informagdes (SEI), acerca das funcionalidades “anexar” e
“relacionar” processos, assinale a alternativa correta.

(A) Na anexacdegoyprocesso mais antigo deve ser juntado
a0 mais novo.

(B) A anexagdo serve para‘juntar temporariamente um ou
mais processos.

(C) O sistema nao‘permite que o processo principal possua
mais de um,processo relacionado a ele.

(D) 0 relacionamento de processos ndo pode ser desfeito.

(E)., Aoperag¢@o de anexagdo ndo pode envolver processos

sigilosos.

QUESTAO 17

Conforme o Manual do Usuario do Sistema Eletronico de
Informagdes (SEI), quanto ao tema atribuicdo de processos,
assinale a alternativa correta.

(A) A atribuigdo de um processo a um usudrio impede a
sua edi¢do por outro usuario da mesma unidade.

(B) Os processos atribuidos a uma pessoa aparecem com o
devido login em destaque, ao lado do numero do
processo.

(C) O usuario deve ter o perfil de administrador para
atribuir processos a usudrios de outras unidades.

(D) O sistema ndo permite que o processo fique sem
usuario atribuido a ele.

(E) Dez ¢ o limite maximo de processos que podem ser

atribuidos a um usuario.

Area livre
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LEI ORGANICA DO DISTRITO FEDERAL E
LEI COMPLEMENTAR N* 840/2011
Questoes de 18 a 20

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS COMUNS
Questoes de 21 a 25

QUESTAO 18

De acordo com o disposto na Lei Organica do Distrito
Federal (DF), acerca dos fundamentos da organizagdo dos
poderes e do DF, assinale a alternativa correta.

(A) Os valores sociais do trabalho, em detrimento da livre
iniciativa, sdo objetivos prioritarios do DF.

(B) O poder ¢é exercido pelo povo unicamente por meio de
representantes eleitos.

(C) O exercicio do direito de representacdo ¢ assegurado
por meio do pagamento de emolumentos.

(D) A preservacdo dos interesses coletivos é considerada
um valor fundamental do DF.

(E) Ninguém sera discriminado ou prejudicado em razdo

de trabalho rural ou urbano.

QUESTAO 19

Com base no disposto na Lei Complementar n® 840/2011
— Regime Juridico dos Servidores Publicos Civis do Distrito
Federal, das Autarquias e das Fundagdes Publicas Distritais —
a respeito do regime disciplinar, assinale a alternativa
correta.

(A)
(B)

O servidor ndo responde civilmente pelo exercicio
irregular das respectivas atribuicdes.

O servidor responde perante a Fazenda Publica, por
meio de acgdo regressiva, quando se tratar de damo
causado a terceiros.

A responsabilidade  administrativa
Administragdo Publica exclui
Tribunal de Contas.

A absolvigdo penal que negue a existéncia‘do fato ndo
¢ capaz de afastar a responsabilidade administrativa
do servidor.

A obrigacdo de repararsondano nao'pode ser estendida
aos sucessores do servidor.

©

perante  a
a competéncia do

(D)

(E)

QUESTAO 20

Segundo estabeleecesa Ler Organica do Distrito Federal,
assinale adalternativa correta.

(A) Emyirtude do direito a intimidade e privacidade, a
Administragdo Publica ndo pode obrigar o servidor a
declararos respectivos bens no ato da posse.

(B) A acumulacdo remunerada de cargos publicos, para ser
permitida, depende apenas da compatibilidade de
horarios entre os cargos.

(C) O prazo de validade do concurso publico é de dois
anos, ndo cabendo a sua prorrogacao.

(D) [Inexiste previsdo legal que permita a contratagdo de
pessoal por tempo determinado.

(E) E direito do agente publico, entre outros, o acesso a

profissionaliza¢do e ao treinamento como estimulo a
produtividade e a eficiéncia.

QUESTAO 21

Segundo o disposto no Regimento Interno da Emater-DF, em
seus impedimentos e nas auséncias eventuais, o(s)

(A) diretor executivo sera substituido por um dos
coordenadores por ele indicado, desde que seja
designado pelo presidente.

(B) chefe de gabinete sera substituido pelo diretor executivo.

(C) secretarios serdo substituidos porgempregados do
quadro permanente por eles indicadgs, com,anuéncia
do diretor executivo, designados pelo presidente:

(D) gerentes serdo substituido§” “por ‘coordenadores,
assessores ou empregados do quadro ) permanente,
indicados e designados peloypresidente.

(E) presidente da Emater-DF seras substituido pelo

conselheiro de administragao.

QUESTAO 22

No que tange aos deveres ¢ as vedagdes a autoridade publica,
previstos no Decreto n? 37.297/2016 (Codigo de Conduta da
Alta, Administragdo, Codigo de Etica dos Servidores e
Empregados Publicos Civis do Poder Executivo do Distrito
Federal), assinale a alternativa correta.

@A)
(B)

A participacdo, de forma remunerada, de autoridade
em semindrios e congressos ¢ vedada.

Com o objetivo de resguardar documentos acobertados
por sigilo legal, podera a autoridade faltar com a
verdade com pessoa que necessite de atendimento em
servico publico.

A idoneidade é condigdo essencial para ocupagdo de
cargos politicos ou comissionados no Poder Executivo
do Distrito Federal.

A autoridade publica ndo podera aceitar presentes,
salvo aqueles entregues por autoridade maxima de
orgdo publico ou por Estado estrangeiro.

O exercicio ndo remunerado de encargo de mandatario,
em qualquer hipdtese, ¢ proibido a autoridade publica.

©
(D)

(E)

QUESTAO 23

Com base no que dispde a Consolidagdo das Leis do
Trabalho a respeito dos periodos de descanso, assinale a
alternativa correta.

(A) Os intervalos de descanso serdo computados na
duracdo do trabalho.

(B) Entre duas jornadas de trabalho, havera um periodo
minimo de onze horas consecutivas para descanso.

(C) E obrigatéria a concessio de um intervalo para
repouso de, no minimo, duas horas, nos trabalhos
continuos, cuja duracdo exceda seis horas.

(D) E uma faculdade do empregador estabelecer uma
escala de revezamento para os servicos que exijam
trabalho aos domingos.

(E) Em regra, é facultado o trabalho em dias de feriados

nacionais e religiosos.
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QUESTAO 24
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Acerca da extensao rural, assinale a alternativa correta.

(A) Busca apoiar mudangas de paradigmas consumistas,
apoiando o mercado interno de alimentos.

(B) Foi idealizada com base em modelos europeus e
introduzida no Brasil na década de 1910.

(C) E o ato de estender, levar ou transmitir conhecimentos
ao publico rural, sem relagdo com processo educativo
ou conhecimentos de qualquer natureza, técnicos ou
nao.

(D) Possui um conceito idéntico ao da assisténcia técnica.

(E) E um tema de permanente discussio somente no
ambito académico.

QUESTAO 25

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS
Questoes de 26 a 50

A definicdo mais aceita para desenvolvimento
sustentavel ¢é: desenvolvimento capaz de suprir as
necessidades da geragdo atual sem comprometer a
capacidade de atender as necessidades das futuras geragdes.
Ou seja, ¢ o desenvolvimento que ndo esgota 0s recursos

naturais para o futuro.

Disponivel em: <https://www.wwf.org.br/nossosconteudos/educacao
ambiental/ conceitos/desenvolvimentosustentavel/>. Acesso em: 29 jan. 2024.

Quanto ao desenvolvimento sustentavel, a seus conceitos, a
suas premissas, a seus desdobramentos ¢ objetivos, assinale a
alternativa correta.

(A) As necessidades basicas sdo abordadas de forma
sistematica e pontual, sem contemplar a perspectivaide
melhoria de vida da sociedade.

(B) Preza por um consumo de agua racional, ou seja, um
consumo de 4gua em que todos possam usar
livremente e sem preocupagdo, com, desperdicio,
garantindo a higiene de todos.

(C) Manter o nivel populacional sustentavel ¢um objetivo
de politicas ambientais“ e, desenvolvimentistas,
derivado do conceito de.desenvolvimento sustentavel.

(D) As politicas devem yisar & maximizagdo dos impactos
ambientais, promovendo eficiéncia, reducdo de
poluentes e conservagao dos recursos naturais.

(E) Conflito entre paises, guierras e armas, por se tratar de
um escopo de /seguranga, ndo sdo abordados no
desenvolvimento sustentavel.

Area livre

QUESTAO 26

Em relagdo as etapas de tratamento de efluentes industriais,
assinale a alternativa correta.

(A) O tratamento preliminar visa a remocdo dos solidos
microscopicos por meio de processos quimicos.

(B) O tratamento primario objetiva a remogdo dos sélidos
em suspensao sedimentaveis.

(C) O tratamento secundario visa a remog¢do da matéria
inorganica dissolvida ou solavel.

(D) O tratamento terciario propde-se exclusivamente a
remog¢ao de dleos e graxas.

(E) O tratamento quaternario és0brigatorio para todas as
industrias, visando a melhorar ainda'mais a qualidade
final do efluente.

QUESTAO 27

As boas praticasdde fabricagao (BPF) sdo procedimentos de
higiene a serem seguidos pelo preparador de alimentos
durante o processamento, Acerca desse assunto, assinale a
alternativa correta,

(A),. O processonde higienizag@o divide-se em duas etapas,
pré-lavagem e desinfestagao.

(B), O Progédimento Operacional Prioritdrio (POP) deve
ser escrito de forma objetiva, estabelecendo instrugdes
sequenciais para a realizacdo de operagdes rotineiras e
especificas na produgdo, no armazenamento ¢ no
transporte de alimentos.

(C) No manual de boas praticas de fabricacdo, as
informagdes quanto ao controle da higiene e satde dos
manipuladores de alimentos sdo irrelevantes.

(D) No sistema de controle integrado de pragas, as agdes
corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, o
acesso ¢ (ou) proliferagdo de vetores e pragas urbanas,
sdo desnecessarias.

(E) A etapa de limpeza pode ser definida como operagio
de remog@o de terra, residuos de alimentos, sujidades e
(ou) outras substancias indesejaveis.

QUESTAO 28

Quanto a utilizacao de embalagens em alimentos, assinale a
alternativa correta.

(A) As latas de metal hermeticamente fechadas sao
impermedveis a luz, a umidade, a odores e
a micro-organismos e sdo extremamente baratas.

(B) As embalagens ativas podem possuir diferentes
fungdes, por exemplo, barreira a umidade, acdo
antimicrobiana e remoc¢ao de oxigénio.

(C) A principal fungdo das embalagens esta relacionada ao
marketing, sendo assim, esta desvinculada da fun¢ao
de proteger os produtos de possiveis danos mecanicos.

(D) Atualmente, ndo existem pesquisas relacionadas com a
producao de filmes comestiveis e biodegradaveis.

(E) As possiveis interacdes que podem ocorrer entre oS
alimentos e os materiais das embalagens ndo afetam a
qualidade sensorial e a vida de prateleira dos
alimentos.
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QUESTAO 29

O Dbotulismo ¢ causado pela ingestdo de alimentos que
possuem a toxina produzida por Clostridium botulinum. No
organismo, a neurotoxina ingerida afeta a comunicagdo
(sinapse) entre as células nervosas. No que tange ao
Clostridium botulinum, assinale a alternativa correta.

(A) Os esporos de Clostridium botulinum sdo altamente
sensiveis ao calor.

(B) O pH abaixo de 4,5 representa uma das condigdes
favoraveis para a multiplicagdo do Clostridium
botulinum.

(C) O aumento da atividade de agua (aw) do alimento para
valores acima de 0,95 representa uma medida
preventiva.

(D) As toxinas produzidas pelo Clostridium botulinum sao
termolabeis.

(E) A presenga de oxigénio representa um fator

determinante para a multiplicagdo do Clostridium
botulinum.

QUESTAO 30

Em relacdo a conservagdo de alimentos pelo uso do frio,
assinale a alternativa correta.

(A) O congelamento rapido ¢ o mais indicado para a
melhor conservagdo dos alimentos.

(B) Nao se recomenda a utilizagdo de baixas temperaturas
apos a colheita ou o abate animal.

(C) O tipo de produto, o tempo e as condigOesiide
armazenamento ndo interferem na determinagdo| da
temperatura de refrigeragao.

(D) O armazenamento sob refrigeragdo inativa as enzimas
€ 0s micro-organismos presentes nos alimentos.

(E) No congelamento lento, ocorre a'\formagdo de

pequenos cristais de gelo, afetaido a'qualidade” do
alimento.

QUESTAO 31

Quanto a conservacdo de alimentos pelo uso do calor,
assinale a alternativa correta.

(A) O processo de pasteurizagdo ndo ¢ associado a outro
método de conservacgao:

(B) O tratamento \térmico possui como foco apenas a
inativacao de micro-organismos deteriorantes.

(C) Osnhalimentos esterilizados alcangam uma vida de
prateleira maior que seis meses em temperatura
ambiente:

(D) A pasteurizagdo utiliza temperaturas abaixo de 50 °C
por alguns segundos.

(E) O processamento asséptico ndo ¢ utilizado para

alimentos liquidos, por exemplo, para o leite.

Area livre

QUESTAO 32

No que se refere a composicdo quimica da carne, assinale a
alternativa correta.

(A) As proteinas das carnes podem ser classificadas,
segundo sua solubilidade, em trés grandes grupos:
proteinas sarcoplasmaticas, miofibrilares e
sedimentaveis.

Entre os componentes basicos da carne, o menos
variavel, tanto do ponto de vista quantitativo quanto
qualitativo, ¢ a fragdo de gordura.

A carne é uma boa fonte de carboidratos.

A gordura animal ¢ composta por'diversos tipos de
lipideos, embora predominem os que se encontram na
forma de triglicerideos.

Actina e cardiomiosina s80 proteinas \presentes na
carne.

(B)

©
(D)

(E)

QUESTAO 33

Apds o abate, dntensas modificagdes quimicas e fisicas
ocasionam a transformagdo’do musculo em carne ou as
mudangas _post-mortem do musculo. Acerca desse assunto,
assinale a alternativa correta.

(A),. As principais mudangas post-mortem que ocorrem no
musculo sdo a degradagdo do glicogénio e do ATP.

(B), Apos o‘abate do animal, o pH do musculo aumenta até
chegar a valores acima de 8,0.

(C) A temperatura do musculo ndo exerce influéncia no
processo post-mortem.

(D) No rigor mortis, o musculo converte-se em uma
estrutura flacida e extensivel.

(E) Para evitar o rigor do descongelamento, recomenda-se

congelar a carne antes do rigor mortis.

QUESTAO 34

O processo de pasteurizagdo desenvolvido por Louis Pasteur
para a conservacdo de vinhos foi posteriormente aplicado ao
leite. Na inddstria de laticinios, ocorre a aplicacdo de dois
tipos de pasteurizagdo, a lenta e a rapida. Em relacdo ao
processo de pasteurizagdo, assinale a alternativa correta.

(A) Os micro-organismos patogénicos sobrevivem ao
processo de pasteurizagdo adequado do leite.

(B) A pasteurizagdo rapida deixou de ser utilizada pelos
laticinios no Brasil.

(C) A pasteurizagdo ¢ utilizada com o objetivo de eliminar
somente micro-organismos deterioradores presentes no
leite.

(D) O leite pasteurizado deve ser conservado sob
temperatura ambiente.

(E) O processo denominado pasteurizacdo rapida ocorre

com a utilizagdo de temperaturas entre 72 °C e 75 °C
durante 15 a 20 segundos.

Area livre
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QUESTAO 35

A respeito dos principais ingredientes utilizados
fabricagdo de queijos, assinale a alternativa correta.

na

(A) A contagem de células somaticas do leite, quando
baixa, altera a sua composicdo, influenciando no
rendimento e na qualidade dos queijos.

(B) O cloreto de calcio ¢ importante para a formagdo ¢ a
firmeza da coalhada.

(C) O acido latico ¢ utilizado como o objetivo de aumentar
o pH do leite, favorecendo a acdo das enzimas do
coalho.

(D) O cloreto de soédio somente pode ser adicionado ao
leite diretamente.

(E) A utilizagdo do coalho provoca a coagula¢do acida no

leite.

QUESTAO 36

Para a fabricagdo de doces de frutas em calda, a
matéria-prima deve ser submetida a coc¢do em xarope de
agua e agucar, os quais, apos a concentragdo, devem ser
acondicionados em embalagem metalica ou em potes de
vidro e fechados com posterior aplicagdo de tratamento
térmico. Em relacdo ao processamento de doces em calda,
assinale a alternativa correta.

(A) O tratamento térmico atua apenas na inativacdo de
enzimas, prolongando o tempo de conservagao.

A etapa de branqueamento ¢ utilizada com o objetivo
de inativar enzimas que atuam no escurecimento/das
frutas, tais como a peroxidase ¢ a lactose.

A adicdo do xarope deve ser realizada de forma
manual ou mecanica, sendo desnecessario o emprego
do espaco livre na parte superior .da_embalagem
(headspace).

O processo de exaustdo consiste fia remocao de ar do
interior da embalagem e na consequente produgdo de
vacuo.

Durante a preparagdo da calda_ou do xarope, ¢
proibido utilizar, por™exemplo, glicose e acucar
invertido.

(B)

©

(D)

(E)

QUESTAO 37

Diferentes métodos de conservagdo podem ser aplicados no
processaménton de “alimentos e, entre eles, destaca-se a
conseryacao pelo uso do agticar. Por exemplo, geleias, doces
em massa e frutas cristalizadas sio produtos que sdo
conservados ), pela presenca de acucar. Quanto ao
processamento de geleias, assinale a alternativa correta.

(A) A pectina constitui elemento fundamental necessario a
formacéo do gel.

(B) Os acidos inorganicos sdo os mais empregados para
produgéo de geleias.

(C) A acidificacdo das geleias realca o aroma ¢ o sabor
natural da fruta, no entanto, ndo afeta a formag&o do gel.

(D) Nao ¢ permitida a adi¢do de pectina industrial durante
o processamento de geleias.

(E) Na fabricacdo de geleias, sdo utilizadas,

exclusivamente, frutas muito maduras.

—
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QUESTAO 38

Hortaligas minimamente processadas sdo definidas como
produtos prontos para consumo, ou seja, sdo produtos pré-
preparados por meio de operagdes como descascamento, corte,
sanitizagdo, centrifugacdo e acondicionadas em embalagens
apropriadas a manutenc@o do produto em seu estado fresco.

GOMES, C. A. O.; ALVARENGA, A. L. B.; JUNIOR, M. F.; CENCL S. A.
Hortalicas minimamente processadas. Embrapa Informagao Tecnoldgica.
Brasilia-DF, 2005.

No que tange ao processamento de hortalicas minimamente
processadas, assinale a alternativa correta.

(A) No processamento minimo de, hortalicas, ¢
desnecessario que o ambiente seja refrigerado.

(B) A recepgdo da matéria-primagocoire na area limpa da
planta de processamento.

(C) A etapa de pré-lavagem possui como principal objetivo
a redugdo microbiologica nasuperficie das hortalicas.

(D) O armazenamento e a distribuicdo dos produtos devem
ser realizados sob baixas<temperaturas de, no minimo,
25°C.

(E) Na sanitizacdo das hortalicas, ¢ empregada a imersdo

em solugdo clorada e’ posterior enxdgue com agua
tratada.

QUESTAO 39

A respeito, do processamento ¢ da tecnologia de hortaligas
desidratadas, assinale a alternativa correta.

(A) O processo de desidratagdo de hortali¢as proporciona a
reducdo do peso e do volume do alimento, no entanto,
desconsidera a ocorréncia da diminuigdo dos custos de
transporte e armazenamento.

O projeto e a operacdo dos equipamentos de producdo
estdo dissociados dos fatores que influenciam a
qualidade sensorial e nutricional das hortalicas
desidratadas.

A desidratagdo envolve simultaneamente a aplicagdo
de calor e a remocgao de agua presente nas hortaligas.
As temperaturas utilizadas durante a desidratacdo de
hortalicas sdo suficientes para inativar o0s
micro-organismo e as enzimas presentes no alimento.
Durante a produgdo de hortalicas desidratadas, o
branqueamento ¢ utilizado visando a inativar
micro-organismos.

(B)

©
(D)

(E)

QUESTAO 40

A defini¢do da localizagdo de uma agroindistria ¢ um dos
principais fatores que contribuem para maximizar os lucros.
Qual ¢ a localizagdo recomendada para uma agroindustria
que trabalha com uma matéria-prima que perde peso ou
volume durante o seu processamento?

(A) Proxima a fonte de insumos.

(B) Proxima ao mercado consumidor.
(C) Proxima aos distribuidores.

(D) Proxima aos 6rgaos sanitarios.
(E) Alocalizagdo ¢ independente.
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QUESTAO 41

A Lei Distrital n® 4.096/2008 dispde acerca das normas
sanitarias e estabelece tratamento simplificado e diferenciado
para a produgdo, o processamento e a comercializagdo de
produtos artesanais comestiveis de origem animal, vegetal e
de micro-organismo ou fungo no Distrito Federal (DF) e da
outras providéncias. A respeito dessa lei, assinale a
alternativa correta.

(A) Atvalmente ¢ considerada como  produgdo,
processamento e comercializagdo artesanal aquela que
gerar uma renda bruta anual de até R$ 120.000,00 por
estabelecimento.

O estabelecimento de producdo e comercializagdo
artesanal consiste na estrutura fisica microindustrial,
pessoa juridica, destinada a elaboragdo ¢ a venda em
pequena escala dos produtos artesanais de origem
animal, vegetal e de micro-organismo ou fungo.
Estabelecimentos domésticos de produgdo de
alimentos de origem animal, vegetal e de
micro-organismo ou fungo, situados no ambito do DF,
ndo necessitam de registro no o6rgdo sanitdrio
competente.

A contratag@o de responsavel técnico ¢ dispensavel por
se tratar de atividade artesanal e de pequena escala.
Caso, na primeira visita fiscal, sejam constatadas
matérias-primas ou produtos adulterados, os infratores
ficardo sujeitos a multa a ser fixada no regulamento da
lei.

(B)

©

(D)
(E)

QUESTAO 42

O Decreto Distrital n® 29.813/2008 estabelece as normas
para execucao da inspecdo sanitaria dos produtos artesanais
comestiveis de origem animal, vegetal e de micro-organismo
ou fungo, produzidos no Distrito Federal (DF).“Com base
nesse decreto, assinale a alternativa correta.

(A) A construgdo e (ou) remodelacao dos estabelecimentos
registrados somente podera(ao)iser feita(s) apos prévia
aprovacdao dos projetos pelos orgdos competentes,
porém, em obras de¢ ampliacdo das dependéncias, fica
dispensada a aprovagao prévia.

Os micro-organismos), ¢ fungos utilizados deverdo
pertencer adcultura tradicional daquele produto.

A inspegdo samitdria dos produtos artesanais
comestiveis de origem animal, vegetal e de
miéro-organismo, ou fungo abrange os exames
organolépticos de matérias-primas ou produtos.

O ‘acondicionamento de matéria-prima destinada a
alimentacdo humana em carros é permitido, desde que
estejam em recipientes proprios para esse fim.

Na coleta ou conserva¢do dos produtos usados na
alimentag@o humana, ¢ permitido empregar vasilhames
de estanho com liga que contenha até 5% de chumbo.

(B)
©

(D)

(E)

QUESTAO 43

Considere hipoteticamente que, ao realizar a inspegdo
sanitaria de um estabelecimento que produz, armazena e
comercializa um produto artesanal comestivel de origem
animal, tenha sido constatado que houve supressdo de um ou
mais elementos ¢ substituicdo por outros, visando ao
aumento de peso, em detrimento de sua composi¢do normal.
De acordo com o Decreto Distrital n2 29.813/2008, assinale a
alternativa que indica, respectivamente, a possivel ocorréncia
€ a sang¢ao correta.

(A) Adulteragdo; multa no valor de RS 850,00.

(B) Adulteragdo;  suspensdo  das | atividades do
estabelecimento por tempo determinado.

(C) Fraude; multa no valor de R$ _1:750,00.

(D) Falsificagdo; multa no valof'de R$ 2:440,00.

(E) Falsificagdo;  suspensdo, das | atividades do

estabelecimento por tempo determinado.

QUESTAO 44

A rotulagem d¢ alimentos_embalados desempenha um papel
fundamental nainformagdo e protecdo dos consumidores.
Além de ‘ser uma_femramenta essencial para atender as
necessidades dietéticas e preferéncias individuais, os rotulos
fornecem dados cruciais referentes aos ingredientes, valores
nutricionais e potenciais alérgenos presentes nos produtos.
Com relagdofa RDC n® 727/2022 da Agéncia Nacional de
Vigilancia® Sanitaria (Anvisa), que dispde acerca da
rotulagem de alimentos embalados, assinale a alternativa
correta.

(A) A rotulagem de alimentos embalados deve veicular
qualquer tipo de alegacdo relacionada a auséncia de
alimentos alérgenos ou alérgenos alimentares.

A rotulagem de alimentos embalados deve indicar
quando o alimento possui propriedade terapéutica.

A rotulagem de alimentos embalados deve destacar a
auséncia de componentes que sejam proprios de
alimentos de igual natureza.

A rotulagem de alimentos embalados deve apresentar
as adverténcias relacionadas ao uso de aditivos
alimentares.

A rotulagem de alimentos embalados deve ressaltar,
em certos tipos de alimentos processados, a presenga
de componentes que sejam adicionados como
ingredientes em todos os alimentos com tecnologia de
fabricacdo semelhante.

(B)
©

(D)

(E)

Area livre

Area livre
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QUESTAO 45

A agdo de misturar, bater ¢ sovar a massa para a formagéo da
malha tridimensional de gliten refere-se ao processamento
do cereal denominado

(A) arroz.
(B) trigo.
(C) milho.
(D) sorgo.
(E) quinoa.

QUESTAO 46

A respeito da tecnologia de pescado, em relagdo aos métodos
de conservacdo empregados, assinale a alternativa correta.

Os enlatados e fermentados elaborados a base de carne
mecanicamente separada (CMS) de pescado, embora
praticados pelas industrias, ndo configuram um método
de conservagao.

O armazenamento refrigerado do pescado, além de
prolongar a vida de prateleira, melhora e aumenta a
qualidade fisico-quimica e microbioldgica do produto final.
O congelamento do pescado deve ser efetuado de
forma lenta e o descongelamento, de forma rapida, de
modo a preservar e garantir a manutencdo dos
nutrientes do produto.

O acréscimo de aditivos, como espessantes e
antioxidantes, no processamento de pescado, embora
usado em quantidades permitidas, contribui para o
processo de aceleracdo da decomposi¢do do produtoye
ndo possui nenhum efeito de melhoria da qualidade:

A defumacdo une as técnicas de secagem, cozimento ¢
atuagdo da fumaga, incorporando uma acao
bacteriostatica e antioxidante no pescadeo.

(A)

(B)

©

(D)

(E)

QUESTAO 47
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QUESTAO 48

A qualidade dos alimentos passa pelo devido controle do
crescimento microbiano, influenciado pela variagdo dos
fatores intrinsecos e extrinsecos com suas consequéncias. A
esse respeito, assinale a alternativa correta.

(A) A alta umidade de estocagem dos alimentos, como
grdos em geral, esta totalmente dissociada do
aceleramento da deteriorag@o dos referidos produtos.

A remocdo das moléculas de dgua pela secagem ao ar
livre, ou secagem em estufas, ¢ a forma exclusiva de
reduzir a atividade de agua nos alimentos.

O substrato de determinado alimentd queypredomine o
carater mais oxidado em relagdo ao potencialyredox
(Eh), favorece, portanto, o_erescimento de micro-
organismos anaerobios.

Embalagens permeaveis @ luz e ao oxigenio utilizadas
no acondicionamento de alimentos, embora alterem
vegetais e frutas désidratadas, estdo desvinculadas das
causas de aceleracdo . day, oxidacdo lipidica e
proliferagdo.deymicro-efganismos.

A estrutufa biologica'de cobertura natural de alguns
alimentos fornece @ma excelente prote¢do e barreira
contta a entrada e consequente degradagio causada por
micro-0rganismos.

(B)

©

(D)

(E)

Area livre

Considerando a estrutura e a composicdo quimicapropria dos
cereais, assinale a alternativa correta.

(A) A fibra, o germe, (0 6leo comestivel, o amido e os
acucares  simples \, sdo /compostos  extraidos
caracteristicos da estrutura.biologica do cereal aveia.

O cereal gue contém maior teor de carboidratos em sua
composicaoyquimica €70 arroz, possuindo em média
geral 81,30 % desse nutriente.

O'nivel de proteina encontrado na composi¢ao quimica
dosiceréais em geral ¢, em média, de 8,0% a 13,0%,
sendo,\por esse fator, considerados otimas fontes do
respectivo nutriente.

A quinoa ¢ um pseudocereal muito usado atualmente
na panificacdo em substitui¢do ao trigo, por possuir
grande quantidade das proteinas formadoras de gluten:
gluteninas e gliadinas.

O endosperma ¢é parte da estrutura biologica do grao de
trigo, onde esta armazenado maior teor de 6leos (lipideos).

(B)

©

(D)

(E)

Area livre
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QUESTAO 49 | Area livre

Para realizar um trabalho de controle de qualidade em
alimentos com seguranga ¢ confiabilidade, as empresas do
ramo tém implantado um plano gestor da qualidade. Para
isso, fazem uso de conceitos, criam mecanismos e sistemas
de controle para a melhoria continua do sistema de gestdo.
Com bases nessas informagdes e nos conhecimentos da area,
assinale a alternativa correta.

(A) Dentro da evolugdo da qualidade, a garantia da
qualidade, baseada em normas e procedimentos
formais, € um dos itens necessarios para se atingir uma
exceléncia em gestao.

(B) A satisfagdo dos clientes de uma industria alimenticia
consegue-se exclusivamente com o empenho da
lideranga, gerando recursos e gerindo pessoas.

(C) Faz parte do conceito de qualidade uma empresa ter
como carateristicas a satisfagdo parcial apenas das
necessidades explicitas do cliente.

(D) Durante a produgdo de biscoito em determinada
indtstria de alimentos, houve um erro do operador da
maquina de embalagem do referido produto, que, no
final do processo, ndo comprometeu a producdo, nem
mesmo a qualidade do produto acabado, mas
aumentou o tempo e¢ o custo de produgdo. Contudo,
ainda ¢é possivel afirmar que a produg@o do biscoito foi
realizada com eficécia e efetividade.

(E) Em um laboratdrio de analises de alimentos, um bom
lider é aquele que, com imposi¢ao, ordena para que as
outras pessoas trabalhem para garantir a qualidade ¢ a
satisfa¢do do cliente.

QUESTAO 50

No que concerne a boa gestdo da qualidadeslaboratorial de
alimentos, assinale a alternativa correta.

(A) O nimero de amostras para uma analise'de alimentos
eficaz independe da repeticio por duplicada ou
triplicada de uma mesma amostta.

(B) A infraestrutura das instalagées laboratoriais — escolha
adequada do terreno e a projecdo do espago fisico
apropriado, com elaboragdo de planta baixa e toda a
documentacaosde, engenharia€ arquitetura —, apesar de
importantedfica em segundo plano de prioridades na
gestdo da qualidade:

(C) O valer, do¢usto de uma analise de alimentos ¢
calculado sem levar em conta o tempo de duragdo
dessa analise.

(D) A metodologia de analise de alimentos escolhida deve
ser satisfatoria, segura, reprodutiva, adequada em
rela¢do as condi¢des de analise: analise de controle de
qualidade, pesquisa ou simplesmente teste em
equipamentos.

(E) A aquisi¢@o e o tratamento dos dados estatisticos sdo
fatores facultativos em um resultado de analise de
alimentos para a pesquisa ou mesmo para laudos
técnicos.

| Area livre |
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ORIENTACOES

Orientacdes para a elaboracao do texto da redagao.

e A prova é composta por 1 (uma) redagéo.
A prova devera ser manuscrita, em letra legivel, com caneta esferografica de tinta preta, fabricada com material transparente.
e A folha de texto definitivo da redacdo ndo podera ser assinada, rubricada e nem conter, em outro local que nao o apropriado,
nenhuma palavra ou marca que identifique o candidato, sob pena de anulagdo da prova.
e A detecg@o de qualquer marca identificadora, no espaco destinado a transcrigdo de texto definitivo, acarretara anulacdo da
prova do candidato.
A folha de texto definitivo é o inico documento valido para a avalia¢do da redagéo.
O espago para rascunho, contido no caderno de prova, ¢ de preenchimento facultativo e ndo valera para avaliacdo da redagdo.
A redagdo devera ter extensdo minima de 20 (vinte) linhas ¢ maxima de 30 (trinta) linhas.
Inicie, impreterivelmente, o seu texto na linha identificada com o nimero 1 na pagina inicial da folha de texto definitivo. A
falta de observacao dessa orientagdo acarretara a anulagdo da prova do candidato.

REDACAO

Leia, com atencio, os textos a seguir.
Texto 1

gl AGRO

De ondevem o que eu como:
pecuaristas focam em gestao e
testam até 'sutia’ para aumentar a

producao de leite no pais

Brasil captou 34 bilhGes de litros do alimento no ano passado, mas ndo esta nem perto de
Nova Zelandia e Israel em meédia diaria. Queda no consumo de lacteos também é desafio.

Por Rikardy Tooge, G1

12/12/2020 07h00

02/12/2020 07h00 - Atualizado hé 2 anos

Disponivel em: <https://gl.globo.com/economia/agronegocios/>. Acesso em: 2 fev. 2024.
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Texto 2

Y R ITM W M W W e s

por ano no planeta. €]

PREJUIZO
DE US$

790

BILHOES

PERDAS E DESPERDICIOS* DE COMIDA [&]
(per capita por regido do mundo)

América do Norte e Oceania

300kg/ano

ddidddin
phddddddie

América Latina A y

Disponivel em: <https://geografiavisual.com.br/i>. Acesso em: 2 fev. 2024.

Considerando que os textos apresentados tém carater meramente motivador, redija um texto dissertativo-argumentativo acerca do
tema “Processamento e tecnologia de alimentos: a importancia de se produzir mais sem desperdicio.”

Aborde, necessariamente, os seguintes topicos:
a) aimportancia das tecnologias na produggo de alimentos;

b) a gestdo da industria para evitar desperdicio; e
¢) o papel da indtstria de alimentos no combate a fome no Brasil.
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ATENCAO

Aguarde a autorizacao do
fiscal para iniciar a prova.

T
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